
                                             
MENU’ DEL GIORNO MERCOLEDI 09/09/2026 

 

     I PRIMI  7.50€                IL BIS DI PRIMI  9,00€      
- I casoncelli ripieni di carne con burro e salvia 1,2,3,7

 

- Gli spaghetti allo scoglio* con prezzemolo fresco 1,2,8,9,10,13
 

- La pasta al pomodoro semplice e basilico 1,2,13   
I SECONDI   9.50€:     

- Gli straccetti di manzo al vino rosso con contorno di patate al forno 1,14
 

- L’insalatina di moscardini* con cruditè di verdure su letto di songino 10,11
 

- Il piatto estivo:prosciutto crudo di Parma, melone cantalupo e bruschette al pomodoro 1  
 

MENU’ SPECIAL:     
- COSTATA DI MANZO (500gr) PATATE ARROSTO+CALICE+ACQUA 25,00€     
- FILETTO DI TONNO ROSSO CON VERDURE GRILL+CALICE+ACQUA 20,00€        

    
LE POKE BOWLS  9.50€:      

- Il Salmon sushi rice: riso sushi, salmone fresco, edamame, zenzero ed avocado 2,4      
- Il Chicken sushi rice: riso sushi, pollo teriyaki, sesamo germogli di soia ed avocado 1,2,4              

I PIATTI UNICI  11.00€:       
-    TERRA: I casoncelli ripieni di carne + gli straccetti al vino rosso + patate al forno 

-     MARE:  Gli spaghetti allo scoglio + l’insalatina di moscardini + songino 

 

GLI HAMBURGER DI MANZO*(250GR) CON PATATINE FRITTE 11.00€:    
- CHEESBURGER: hamburger di manzo*, cheddar e bacon 1,7,13      
- ITALIAN: hamburger di manzo*, insalata, pomodori, bufala e salsa cocktail 1,7,13    
- BBQ: hamburger di manzo*, cipolla stufata, mozzarella, peperoni e BBQ1,7,13      

I SECONDI NOBILI:      
- Il petto di pollo (gr 200) alla pietra lavica con verdure alla griglia            12.00€      
- L’orecchia d’elefante con le patate al forno1                                              16.00€    
-     La tagliata di Black Angus con le verdure grill                                          19.00€      
- Il filetto di manzo alla griglia con patate al forno                                      22.00€     

* Prodotti congelati all’origine                



 

 

I TAGLIERI DELLA CASA: 10.00€       
 Ventaglio di  crudo di  Parma con la mozzarella di bufala  7 
 Il tagliere di salumi nostrani con il gnocco fritto 1      
 La degustazione di formaggi con gnocco fritto 1,7 

 

LE PIADINE 7.50€:       
 APPETITOSA: cotto, brie, melanzane grigliate e paté di olive     1,7  
 DELICATA: cotto, scamorza, zucchine grigliate e salsa rosa   1,7    
 CLASSICA: crudo, mozzarella, pomodoro , rucola e salsa rosa       1,7

 

 VEGETARIANA: mozzarella, pomodoro e verdure grigliate      1,7 

 

LE INSALATONE 10.00€:       
CAESAR: pollo grill, crostini di pane, grana e salsa Caesar      1,7,14

 

TERRA E MARE: crudo, noci, bufala, tonno, carote    4,7,8    
NIZZARDA: pomodori, olive nere, tonno, cipolla e acciughe   1,7      
MEDITERRANEA: pomodori, mozzarella,  tonno e mais  7,8

 

      
CAFFETTERIA/BEVANDE/AMARI/DOLCI     

      
Caffè                                         1.00€                                  Acqua 1/

2  litro           1.00€                
Decaffeinato, orzo e Ginseng   1.50€                                  Bibite                        3.00€      
Cappuccino/Caffè americano   1.50€                                  Calice di vino            4.00€     
Caffè corretto                            2.00€                                 ¼ Vino della casa      5.50€      
Caffè shakerato                         2.50€                                  ½ Vino della casa      9.00€    
Amari e  Liquori                      4.00€                                  1LT vino della casa  15.00€      
Dolci della casa                        6.00€                                   Birra 20cl/40cl         3.50€/5.00€             
 

 

ALLERGENI:      
1.GLUTINE  2.SOIA  3.UOVA  4.FRUTTA A GUSCIO  5.ARACHIDI  6.SESAMO  7.LATTE  8.PESCE  
9.CROSTACEI  10.MOLLUSCHI  11.SEDANO  12.LUPINI  13.SENAPE  14.SOLFITI  


